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Dicen que,  hace mucho t i empo,  en lo  a l to  de una montaña 
donde e l  c ie lo  se p inta con p i nceladas de atardecer ,  v i v í a  un 

espí r i tu  guardián l lamado I nar i .  No vest í a  ropas doradas n i  
l levaba coronas :  su  tesoro era un pequeño c uenco de arroz  

cal iente que s iempre ,  s i empre o l í a  a  hogar .
A  Inar i  le  gustaba recorrer  a ldeas ,  y  cada vez  que encontraba 

a a lguien que había o lv idado sonreí r ,  les  of rec í a  un bocado.  
Era un bocado especia l :  en  c uanto lo  probabas ,  recordabas tu  

sueño más ant iguo,  ese que a lguna vez  i magi naste c uando 
cre ías  que todo era posi b le .

Con e l  t iempo,  Inar i  des c ubr i ó  que no estaba aquí  para 
cocinar  so lo  por  cocinar ,  s i no para recordar le  a l  mundo que la  

abundancia no es  un premi o ,  s i no una natura leza que se 
comparte .  Que cuando uno coc i na lo  que ama,  se  vuelve 

puente entre  e l  corazón y  la  mesa.

U n d ía ,  Inar i  decid ió  que era momento de abr i r  las  puertas  de 
su  refugio :  un  lugar  donde cada p lato l leva una pi zca de r i sa ,  

un  soplo  de a lma y  una c uc harada de propósi to .  Un lugar  
donde la  receta más importante no está esc r i ta  en n i ngún 
l ibro ,  porque nace de t i :  de tus  manos ,  de tu  h i stor i a ,  de tu  

forma úni ca de dar .

Y  as í ,  Inar i  se  convi r t i ó  en un l lamado:
A todos los  que creen que coc i nar  es  un ac to de amor .

A  los  que saben que e l  mundo necesi ta  más comi da r i ca…  y  
más gente d ispuesta a  serv i r la  desde e l  corazón .

A los  que e l igen v iv i r  con e l  a lma encendi da,  porque saben 
que la  verdadera abundanc i a empi eza c uando se comparte .

Hoy ,  s i  estás  leyen do esto ,  no es  casual i dad.
Es  porque ya eres  parte  de la  mesa que I nar i  soñó hace s i g los .

Y  aquí ,  s iempre habrá un lugar  para vos .

Desayuno
Roof  toast

Tosta da de pan de masa madre con mantequi l la  avel lanada,  
mousse  d e aguacate as iát ico ,  láminas de salmón fresco,  
q ueso crema,  ra l ladura de l imón,  cebol l i tas  ocañeras 
encur t idas ,  semi l las  de chía  y  cogol los  de h inojo  f resco .

$ 38,000

Pancakes

Mezcla de pancakes con avena,  banano,  arándanos y  f rutos  
secos ;  serv idos con f resas f rescas ,  azúcar  pulver izada y  
mie l  de maple con toques de l imonar ia .

$ 35 ,000

Tostadas francesas

Lá minas de pan Br ioche  de yogurt  a l  horno,  serv idas con 
sa lsa de f rutos  ro jos ,  crema chant i l l í ,  f resas ,  arándanos,  
b anano,  mie l  de abejas ,  a lmendras tostadas y  h ierbabuena.

$ 34,000

Fuj i  bowl

Yogurt  g r iego,  granola hecha en casa,  semi l las  de 
g i rasol ,  banano,  arándanos,  f resas ,  mie l  de abejas ,  
semi l las  de amapola .

$ 34,000

Tsuk i  sandwich

Croissa nt  de mantequi l la  con huevos pochados,  sa lsa 
holandesa,  aguacate ,  ensaladi l la  f resca con v inagreta 
a s iát ica y  queso parmesano ra l lado.

$ 34,000

Chikara burr i to

Cla ra s d e huevo,  queso bajo en grasa,  jamón de cerdo,  
champiñón b lanco,  aguacate y  a lmendras tajadas tostadas .

$ 36 ,000

K um o Brioche

Pan B r ioche  con mantequi l la  de ajo ,  huevo revuel to ,  queso 
Cheddar  y  tocineta caramel izada.

$ 32 ,000

Ni j i  bowl

Fr utas f rescas de temporada.

$ 2 2 ,000

Am ericano

Huevos a l  gusto ,  tocineta o  salchichas ,  
cro issant ,  mantequi l la ,  mermelada,  jugo de 
na ranja  y  bebida cal iente .

$ 38,000

Huevos al  gusto

Fr i tos ,  revuel tos ,  pochados,  cocidos ,  u  ommelete .

Cebol l a ,  to m a te ,  ja m ó n,  q ueso ,cha m p iñó n,  maíz ,  
toci n eta ,  esp ina ca ,  p lá ta no  m a d uro .

$ 2 4,000

"El sabor es
el corazón."

Puedes e le g ir  3  To p p ing s :

M E N Ú M E N Ú

Nigiris
SAKE

Shar i ,  sa lmón fresco,  sa lsa de la  casa,  
sa lsa de angui la ,  Sr i rasha,  ikura ,  

ra l ladura de l imón mandar ino y  cebol l ín  
f inamente picado $ 32 ,000

HARAMI

Shar i  entrañi ta  de Cert i f ied Angus Beef ,  
sa lsa de la  casa,  mayonesa de ajo  negro 

con notas de angui la  ahumada,  cebol l ín  
f inamente picado y  togarashi . $ 36 ,000

AKAMI

Shar i ,  atún f resco del  pacíf ico Colombiano,  
sa lsa de la  casa,  mayo spicy ,  masago,

brotes ,  cebol l ín  y  togarashi .
$ 32 ,000

Ceviches
Nam i Sake $ 46 ,000

Salmón fresco,  leche de t igre  de mango con gulupa,  
ceb ol la  ro ja ,  cebol l ín ,  h ierbabuena,  esferas de sandía 
f resca ,  a guacate ,  canchas ,  toques de togarashi  e  h i los  
de ca mote crocante .

Inar i $ 42 ,000

Pesca fresca del  d ía ,  leche de t igre  t radic ional ,  cebol la  ro ja ,  
a j í  a mar i l lo ,  c i lantro ,cancha,  camote y  brotes  de c i lantro .

Tuna tataki $ 44,000

Tata ki  de atún f resco del  pacíf ico Colombiano,  curry  a  base de 
p ep ino,  c i lantro ,  leche de t igre  y  toques de wasabi ,  togarashi ,  
ma sago,  brotes  de remolacha y  papel  de tapioca.

Sashimis

Tirasake

Láminas de salmón fresco curado sobre leche de t igre  con 
toques de soja y  ponzu de la  casa,  acei te  p icante ,  sa lsa de 
angui la ,  cebol l ín  f inamente picado y  semi l las  de
ajonjo l í  b lanco.

$ 39 ,000

Tiratuna

Láminas de atún f resco del  pacif ico Colombiano,  sa lsa a  
base d e leche de t igre ,  sa lsa soja ,  sa lsa de tamar indo,  
acei te  d e ajonjo l í ,  acei te  p icante ,  jengibre ,  c i lantro ,  cebol l ín ,
t rozos d e aguacate y  papel  de camote .

$ 36 ,000

Tirashiro

Láminas de pesca b lanca del  pacif ico Colombiano,  sa lsa a  
base d e leche de t igre ,  jugo de toronja ,  gu lupa,  jengibre ,  
h ier babuena,  crocante de quinua y  cebol l ín .

$ 32 ,000

Tiraditos

Sake sashimi

Lá minas de salmón fresco curado,  h i los  de zanahor ia ,  h i los  
d e zuquin i  verde,  láminas de pepino europeo,  sa lsa ponzu 
con aceite  p icante de la  casa.

$ 34,000

Tuna sashimi

Lá minas de atún f resco del  pacif ico Colombiano curado,  
h i los  d e zanahor ia ,  h i los  de zuquin i  verde,  láminas de pepino 
europeo,  sa lsa ponzu con aceite  p icante de la  casa.

$ 39 ,000

Awase sashimi

Lá minas de salmón y  atún f resco del  pacif ico Colombiano 
cura dos ,  h i los  de zanahor ia ,  h i los  de zuquin i  verde,  láminas 
d e p ep ino europeo,  sa lsa ponzu con aceite
p icante de la  casa

$ 6 8,000



Haram i

Entrañi ta  Cert i f ied Angus Beef  a  la  brasa .

$ 16 2 ,000

Riburōsu

Rib  E ye Cert i f ied Angus Beef  a  la  brasa .

$ 175 ,000

Ic hibō

Pica nha  Cert i f ied Angus Beef  a  la  brasa .

$ 148,000

Ise- ebi

La ngosta f resca a la  brasa terminada con 
ma nteq ui l la  batayaki  y  ra l ladura de l imón.

$ 146 ,000

Gyuu

Lomo f ino de res  cru j iente y  caramel izado,  
ser v ido en su  propia salsa con cebol la  de
verdeo,  zanahor ia  encurt ida y  semi l las  de 
ajonjo l í  tostado.

$ 38,000

Ebi

Camarón f resco tempur izado,  mayonesa 
gochuja ng,  pepino europeo encurt ido y
semi l la s  de ajonjo l í  tostado.

$ 39 ,000

Kak uni

Pa nceta  de cerdo cocida a l  vacío  con ajo ,  
soja  y  jengibre ,  terminada a la  brasa con
salsa d e hois in ,  cebol la  ocañera encurt ida,  
maní  tostado y  brotes  de c i lantro .

$ 36 ,000

Torin iku

Pol lo  a  la  brasa a l  est i lo  peruano,  serv ido 
con sa lsa verde norteña y  sarsa cr io l la .

$ 34,000

Bocados calientes
Edam am es $ 32,000 $ 36 ,000

Salteados con salsa agr idulce de miso y  
coco,  serv idos con semi l las  de ajonjo l í .

B u ta gyoza

Rel leno de cerdo t ierno y  jugoso con 
soja ,  a jo ,  jengibre ,  a jonjo l í  y  cebol l ín ,  
serv idas con salsa ponzu de la  casa.

Ebi  gyoza $ 38,000 $ 38,000

Rel leno d e camarón f resco,  cebol la  de 
verdeo,  a jo ,  cebol l ín  y  toques de aceite
picante ,  serv idas con salsa de soja dulce .

Wo nto n de
kanikama y  tr ufa

Kanikama,  mezcla  de quesos ,  papr ika ,  
a jo ,  cebol l ín ,  a jonjo l í  y  tartufata ,  
serv idas con salsa Ter iyaki .

$ 36,000
Wonton de
cerdo nikkei

Bondio la  de cerdo conf i tada a l  vacio  
con a jo ,  jenj ibre ,  cebol la ,  sa lsa soja ,  
mir in  y  jugo de su  propia cocción ,  
ser v idas con aderezo de ajonjo l í  y  
ceb ol la s  ocañeras encurt idas .

$ 2 8,000S atay de po l lo

Pol lo  a  la  brasa est i lo  peruano serv ido 
con kepchu de banano,  semi l las  de 
ajonjo l í ,  h i los  de camote f r i to  y  
c i lantro  f resco .

$ 44,000Satay de pulpo

Pulpo ma r inado en salsa a  base de aj í  
panca,  a j í  a mar i l lo ,  soja  y  sa lsa de 
ost ra s ,  ter minado a las  brasas y  serv ido 
con sa rsa cr io l la  peruana.

$ 2 4,000
S atay de
ant icuchos

Corazón de res  mar inado en pasta de 
aj íes  con v inagre ,  comino,  orégano y  
salsa soja ,  terminados a las  brasas y  
serv idos con sarsa cr io l la  peruana.

$ 89,000
Tatak i  de
entrañita

E nt ra ñi ta  Cert i f ied Angus Beef  se l lada 
con ma ntequi l la  batayaki ,  serv ida con 
fo ie  g ra se f lameada en mesa.

$ 42 ,000Tataki  tuna

Atún f resco del  pacif ico Colombiano 
mar inado en salsa de ostras  y  
encostrado en cancha,  se l lado a la  
parr i l la  y  serv ido con mantequi l la  de 
soja  con l imón y  mie l .

Baos

ROLLSRolls
EB I S U

Langost ino tempura,  repol lo  morado 
encurt ido ,  aguacate ,  cobertura de 

salmón fresco,  sa lsa de angui la ,  semi l las  
de ajonjo l í ,  cebol l ín  f resco . $ 48,000

YOKAI

Mezcla de kanikama con mayonesa 
japonesa y  salsa soja ,  queso 

Phi ladelphia ,  p látano maduro f r i to ,  
cobertura de atún f resco,  mayonesa de 

pimentón ahumado,  sa lsa ter iyaki ,  
cebol l ín  f resco y  togarashi .

$ 44,000

IZANAG I

Salmón fresco,  queso Phi ladelphia ,  
aguacate ,  cebol l ín  f resco,  cobertura 

de mango con tartar  de camarón,  
mayonesa japonesa,  zumo de l imón,  

sr i rasha y  toques de togarashi .

$ 46 ,000

AMATERAS U

Wakame ,  pepino europeo,  queso 
Phi ladelphia ,  costra crocante de 

tempura y  panko,  tartar  de atún con 
mayonesa de ponzu . $ 44,000

HOTEI

Camarón tempur izado,  cebol l ín  f resco,  
aguacate ,  cobertura de pesca fresca 

del  d ía  bañada con mantequi l la  
batayaki ,  terminada con tartufata y  

ra l ladura de l imón mandar ino .

$ 49 ,000

INARI

Atún tataki  con salsa de ostras ,  sandia 
osmot izada en a lmíbar  de h ierba buena y  
romero,  aguacate rost izado,  cobertura de 

gambas f rescas rost izadas con emuls ión 
de ajo  negro y  crocante de tapioca.

$ 48,000

YASA I

Repol lo  morado encurt ido ,  
zanahor ia ,  mango,  pepino europeo,  

cobertura de aguacate .
$ 36 ,000

(vegano)

Carbón

Puedes e le g ir  dos acom pañamientos para cualquier  corte :

Papa
Papa cr io l la  a  la  
hua ncaí na con 
q ueso Parmesano.

Berenjenas
Berenjenas rost izadas 
serv idas con aderezo 
de sésamo.

Arroz  crocante
Croquetas de arroz  
re l lenas de queso 
crema serv idas con 
bonito  f lakes .

Goma ae
Espinaca baby 
sal teada en soja ,  
acei te  de ajonjo l í  
y  toques de hois in .

Valor  adic ió n :  $  14 .000

Arroc_1es

Pastas

Caldoso

Arroz  cocido en base de pasta de aj í  panca,  a j í  amar i l lo ,  
cebol la ,  a jo ,  comino,  caldo de mar iscos y  leche,  con 
ca marones ,  calamar  ani l los ,  pu lpo,  gambas y  mej i l lones ,
ter minado con bonito  f lakes y  ra l ladura de l imón mandar ino .

$ 6 4,000

Yak im eshi  Inar i

Arroz  f r i to  con camarones ,  cerdo,  pol lo  y  gamba en salsa de 
soja ,  cebol la  de verdeo,  a jo  f resco,  jengibre ,  acei te  de 
a jonjo l í ,  toques de k imchi ,  cebol l ín  f resco,  sa lsa de ostras  y  
sa lsa de tamar indo,  serv ido con crocante de tempura y  
wonton f r i to .

$ 6 8,000

Tal lar ín  yakisoba

Fideos a l  huevo,  sa lsa de la  casa,  cebol la  de rama,  
ore l lanas ,  a jo ,  jengibre ,  zanahor ia ,  co l  ch ina,  panza de 
cerd o en cocción lenta y  gambas,  f inal izado con hojas  
f rescas de c i lantro .

$ 6 2 ,000

K um o thai

Fideos d e arroz  en curry  verde y  leche de coco,  con a lmeja y  
p esca b lanca,  serv ido con vegetales  sal teados,  castañas de 
a gua y  aromat izado con l imonar ia .

$ 65 ,000

postres
Chokorēto

Tor ta d ensa  de chocolate 65% con 
miso y  jengibre sobre crocante de 
chocolate y  crema semi  montada.

$ 24,000

G ranita  roja

Gra nita  d e f rutos  ro jos  serv ida 
con helado de vain i l la  y  pra l iné de 
sésa mo y  f r uta f resca.

$ 22,000

Matc ha cake

Cheeseca ke d e té  Matcha
sobre ca ra melo de panko y  
sa lsa inglesa de l imonar ia .

$ 24,000

¡Buena saludy buen apetito!

I N A R I


